
陶芸同好会「陶然会（とうぜんかい）」 
（土捻りを通じて自然と触れ合う会）  

第４７回開催のご案内 

蒸し暑い毎日です。そとに出るのもおっくうですね。でも、何かしたい

と思っている皆様、陶芸はいかがでしょうか。７月最終週ですので、夏休

みのイベントとして、お子様連れでも大歓迎です。皆さんお誘い合わせの

うえ、奮ってご参加下さい。 

 

日 程：２０１０年７月３１日（土曜日）午前 9：45 現地集合 

参加費：陶芸代のみ￥2,000.- （陶然会維持費 別途 100 円） 

場 所：篠山市今田町上立杭・大熊窯 TEL0795-97-2345 

    舞鶴自動車道三田西より 20 分 JR 福知山線相野よりバス 

指 導：大熊窯 大上 巧先生 

服 装：土間で土いじりができる程度の服装を準備して下さい。 

    ジーパン・割烹着など 

道 具：基本的な物は工房にありますが、何でも道具になります。 

    スプーン、ペーパーナイフ、お椀、空き缶、荒い布等 

 

   申し込み先 FAX06-6767-8940 Ｅ-mail info@kozosoken.co.jp 

     事務担当 ㈱構造総研 長谷川・辻（TEL06-6767-8941） 

 

主 催 （社）大阪府建築士事務所協会 第七支部支部長 樋笠康男 

世話役  一級建築士事務所 ＺＡＰ（ザップ）      林   茂 

 

□ ＦＡＸ番号の押し間違いのないようにお願い致します □ 

□  

------------------------------------------------------------------ 

申込書（希望を○で囲んでください）   締め切りは７月３０日(金)  

必要事項を記載の上、FAX 又は E-mail で御返信下さい 

 

第 47 回陶然会に      ・参加         ・不参加  

 

 

  事務所名                   所属支部          

  氏 名                              

  TEL          FAX            Ｅ-mail             
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  第46回陶然会は2010年6月5日
に開催され、参加人数は、11名
でした。この日は、快晴のとて
も暑い日で、暑い時期の陶芸は
湿った土がすぐ乾いてしまい、
作っている途中からひび割れが
発生してきたりします。ああで
もない、こーでもないといじり
まわしてはいけません。えい、
やー、と自分の直感に頼って作
らなければならない季節です。
　

窯元の先生の
娘さん(大上
伊代さん)の
作品がいろん
なところに。
外のお庭に角
の生えた生き
物(羊？猪？)
がこっちを見
ていました。
見つめられる
と目が離せな
くなります。

お昼ごはんは、
インドカレーでした！

　暑いですねー！梅雨なのか夏なのか、わかりにくいお天気が
続きますが、体調を崩されてはいませんか。お気を付けて、冷房に。

厨房はこんな感じ
仲良さそうな
ご夫婦(?)です

厨房はこんな感じ
仲良さそうな
ご夫婦(?)です

外観写真。
普通のお家と思って
通り過ぎてしまいそうです。

外観写真。
普通のお家と思って
通り過ぎてしまいそうです。

か

らいやんかぁ ～
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次回の第47回陶然会は
7月31日（土）です。
　案内状兼申し込み用紙
をこのお便りと共に配布
致します。興味を持たれ
た方は、ぜひ気軽に参加
してみて下さい。陶芸を
したことのない方、お子
さん、ご夫婦やお友達同
士等、皆様大歓迎です！
お待ちしております。　
　　陶然会　事務担当
　 （株）構造総研 辻

作品紹介コーナー
第１回　辻 奈津子さん 　今回から皆様の作品のその後

を取り上げていきたいと思いま
す。思いつきの企画のため、ま
ずお便り制作の辻がトップバッ
ターを務めさせて頂きます！
私は、今回花瓶を作りました。
一輪挿しをイメージしたのです
が、ちょっと太っちょさんにな
ってしまいました。グリーンと
ブルーのところにピンクが入っ
たなんともいい感じの色になり
ましたので、張り切ってお花屋
さんへ。夏らしいお花をと思っ
て、アンスリュームを活けてみ
ました。花止まりが悪かったの
で、ワイヤーのボールで思い通
りの向きに。中に入らなくてワ
イヤーが丸見えですが、なかな
かの出来です。自画自賛です。

お口直しのミント
　　　　と
　　バニラアイス

お口直しのミント
　　　　と
　　バニラアイス

　大熊窯より２００メートルほ
と今田方向に進んだところに、
Cafe KERALA(ケララ)というイン
ドカレー屋さんが出来ました。
今年の３月にオープンしたそう
です。だんなさんがインドの方
で、本格的インドカレー。
エビとチキンのカレーを頂きま
した。エビの方があまいと聞い
たのですが、やっぱり辛い！
えびを選んだ私たちは、辛さの
あまりひぃひぃとなりました。
さすが本場の味でした。


